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classificazione VINO ROSSO AFFINATO IN BARRIQUES

periodo vendemmia meta Ottobre

vitigni Cabernet, Merlot, Marzemino

tecniche di vinificazione raccolta manuale in cassetta, affinamento in
barriques di rovere francese e americano con diversi gradi di tostatura

colore granato con riflessi violacei

bouquet intenso con sentori di frutta rossa matura e spezie

al palato i tannini sono morbidi, con note di mora e di ciliegia
temperatura di servizio 15 - 18° C

abbinamenti consigliati ottimo come vino per il relax a fine giornata,
accompagna piatti di carne, brasati e selvaggina

classification red wine aged in barrels

harvest period harvest period half of October

grape variety Cabernet, Merlot, Marzemino

technics of vinification harvested by end, aged in french oak
and american oak barrels with different degrees of roasting

appearance garnet color with violet reflections

nose intense bouquet with hints of ripe red fruit and spice
palate soft tannins with notes of blackberry and cherry
serving temperature 15 - 18° C

food pairings excellent as a relaxing wine at the end of the day,
it goes very well with red, braised and game meat dishes



